
Boissons chaudes
Expresso

Café long
Chocolat chaud

Thé, Infusion

Powerade
Limonade

Diabolo
Jus de Fruits Pago (25cl)

Bouteille d’eau 1,5 l

Bières pressions
Bière Blondinette de Bellefois (4.5°)

Bière Nap’ Blonde (5.6°) 

Bière Nap’ IPA (6.5°) 

Bière  Fram’blanche  (5°) 

Bières bouteilles
Bière la “Nap’ Blonde” (5°)  

Bière la “Nap’ IPA” (6.5°) 

Bière la “Nap’ Blanche” (4.5°) 

Bière la “Nap’ Ambrée” (6°) 

Vins 

Côtes du Rhone Acantalys

Les grains de chez Marrenon 

Moulin Caresse Perigord  

3€50
2€
3€

1€80

2€

5€80

7€

7€

8€

25cl 50cl

2€90

3€50

3€50

4€

Panaché 6€3€
Monaco 6€3€

1€50
2€50

3€
2€50

19€

16€

17€50

12cl 75cl

3€80

3€

3€50

Roséfine Rosé de chez Marrenon 17€503€50

5€

Supplément sirop 0€40

Légèrement acidulée et à l’amertume discrète

Arômes de fruits à chair blanche et d’agrumes

Fruitée légèrement acidulée et amertume délicate

Saveurs raffinées et malttées de céréales torréfiées

Bouteille d’eau 0,5 l 1€50

À BOIRE 
COMMANDE ET SERVICE AU BAR 

Sirop à l’eau

Softs
Coca Cola, Coca Cola zero
Perrier, Fanta , Orangina

2€50

Cocktails
Gin Tonic  8€

Spritz 

Whiskys
Picti coast 8€

Bellevoye Blanc 
Blended français viellit en fut de sauternes 40 ° 
un whisky rond et consensuel 

8€
Single malt écossais aux saveurs iodées 46 °

Teeling Master Blender
Blended Irlandais 46° 
Un côté boisé car vieillit en fut de bourbon
des notes de vanille et raisin sec  

8€

Ugni Blanc Sémillon, Sauvignon Gris 12°
Un vin tout en douceur, nez fruité poire, fleur blanche

Un chardonnay savoureux à 12°  aux aromes de
pêches beurre frais et épices, légèrement tendu.

Grenache Noir, Merlot, Syrah 13°
Un nez sur des notes d’agrumes et une touche florale
Fraicheur et delicatesse caractérisent ce rosé

Grenache, Carignan, Mourvedre, Syrah  14°. Un vin
ultra convivial avec une attaque souple et fruitée.
Des arômes de fruits noirs confits d’épices douces 

3€80 19€Fief Vendeen VIX  Racine Rouge
Cabernet Franc, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon
Gamay, Negrette,  12,5 °
Un vin léger gourmand sur des notes de fruits rouges

Vin du moment à l’ardoise 
5€

5€

5€

Un gin local de chez Vrignaud couplé avec un tonic au choix 
*Original pour une note orangée
*Concombre pour moins d’amertume
*Ginger beer pour une touche de fraicheur épicée

8€
Spritz local de Chez Vrignaud avec un pétillant Italien
et eau pétillante

2€20

2€50
2€50
2€50

Grand classique frais et rafraichissant 

De la Fraicheur , trouverez vous la nôte fruitée ? 

Amertume maitrisée, arômes de fruits à chair
blanches et agrumes

La bière fruitée et fraiche qui fait du bien

Rhum 
Pura Vida de Costa Rica  XO 8€
Le rhum  ultra réconfortant avec des arômes de vanille
caramel beurre salé, miel et canelle.
En bouche un côté sirupeux des fruits secs et une belle 
profondeur les 40° ne se sentiront pas !

Oasis Tropical / Pomme Cassis
Ice Tea 

33cl

Bière la “Nap’ Brune” (6°) 
Aux arômes envoutants de café et chocolat

5€

Bière la “Nap’ Triple Blonde” (8.8°) 
Classique  puissante et aromatique

5€



À partager

Saucisson

Planche Charcuterie

Planche  Mixte

Pizza  Burger

Les gourmandises 
Mars, Snickers, Twix, Lion, Kinder Bueno 2€

5€50

7€

14€

14€

11€50

12€

Préfou

11€50

NOS FORMULES  (UNIQUEMENT LE MIDI)

Nos Pizzas
Pizza  Regina

Pizza 4 Fromages

Pizza  Poulet Curry

10€
Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons

Tomate, Mozzarella, Chèvre, Emmental, Bleu

Tomate, viande hachée, oignons, cheddar, sauce
burger

Base crème, poulet, sauce curry

Paté de campagne, jambon sec, chorizo
rosette,,tartinable aubergine au piment
d’espelette

Paté de campagne, jambon sec, chorizo,
comté, chèvre

Pain toasté, ail, beurre, huile d’olive

Petite 
19€
Grande

19€

Nos bocaux salés
Nos desserts

Guacamole 
Servi avec tortilla

6€

À MANGER
LE POINT FINAL GOURMAND 

Bocal + boisson  

Bonbons 
Sucettes

COMMANDE AU BAR 

Parmentier de canard 10€

Pavé de Saumon Citron riz et
légumes

10€

Poulet curry poivrons et carottes 10€

Panna cotta aux pommes caramélisées
5 €Tarte au citron revisitée 

5 €Moelleux au chocolat et framboise

5 €

1€
0,5€

LE SALÉ LE SUCRÉ

12€

Bocal + boisson + dessert 

16€
GrandePetite (soft, bière 25 cl, verre de vin) (soft, bière 25 cl, verre de vin)

Gourde de fruits mixés pomme banane

Les coups de fouets

Gel antioxydant fraise cranberry goyave 

Pâte de fruits rouges
2€

2€50

1€50

Terrine végétale de la mer 6€

Terrine végétale forestière 6€

Mogettes de Vendée et algues

Mogettes de Vendée et  champignons


